
Menu Saint-Sylvestre

A m u s e - B o u c h e
Araignée de Mer au Lait d’Amande

E n t r é e
Royale de Foie Gras Légèrement Parfumé à l’Estragon,

 Confit de Griotte au Moretum “Elixior” et Toast de Pain de Seigle

P o i s s o n
Canon de Farce Fine au Homard,

Légumes d’Hiver et Algue Nori,
 Écume de Champagne “Aux Vieux Remparts” et Huile de Carcasse

G r a n i t é

V i a n d e
Pavé de Veau au Cœur Forestier et Chanterelles,

 Millefeuille de Patate Douce Gratiné à l’Ossau-Iraty, Jus de Viande

F r o m a g e s
Brie de Région Farci à la Truffe d’Été, Duo d’Endive et Mâche

D e s s e r t
Gourmandise du Nouvel An

Pause Fraîcheur au Coquelicot de Nemours

Coupe de Champagne Aux Vieux Remparts 2015
accompagnée de feuilletés

2023 Bourgogne Chablis - Marche du Roi

2018 Bordeaux Graves - Château Rahoul

Eaux Minérales, Café ou Thé


