
  NOTRE MENU CARTE 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert  23,90  

Entrée + Plat + Dessert    28,90  
 

 

         Prix nets ttc en euros, taxes et service compris 

Paiements acceptés : Espèces, Carte Bancaire,  

Tickets Restaurant, Chèques Vacances  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

   

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 
      

          

 

 

Verrine Banane, Vanille, Nutella et son Crumble 

Chou à la Crème Pâtissière Pistache et Gelée de Rose 

Pomme Rôtie aux Epices Douces, Glace Caramel 

Beurre Salé 

Coulant au Chocolat, Sorbet Mangue 

Café Gourmand avec Assortiment de Mini Desserts 

(Supplément : 1€) 

 

 

 

Planche de Charcuteries                            13,90           

Jambon Serrano, Rosette de Lyon, Rillette de Porc, 

Coppa, Cornichons, Beurre Doux et Demi-Sel 

 

Planche de Fromages AOP               14,90      
Brie de région, Chaource, Beaufort, Crottin de Chavignol 

 

Planche du Chevalier                   19,70  
Fromage AOP, Charcuteries, Cornichons, 

Beurre Doux et Demi-Sel 

 

Le Fuet Extra                                            8,50                   
Saucisson d’Espagne 

          

Croque-Monsieur                    12,90  
Jambon Blanc Miche, Emmental Râpé 

 

Croque-Madame                     13,90   
Jambon Blanc Miche, Emmental Râpé, Œuf 

 

Salade d’Endives XL                                                   15,50 
Dés de Patate Douce, Feta Marinée, Noix, Toast au Miel 

 

Quiche Provinoise                                                         9,50 
Pomme de Terre, Brie, Lardons, Oignon, Herbes, Salade  
                      

 

Service continu de 11h45 à 22h30 

 

 

 

Steak Haché 

Ou 

Croque-Monsieur à l’Emmental Râpé 

 

*** 

 

Boule de Glace   

Ou 

Coulant au Chocolat 
 

*** 

 

Une boisson au choix : Jus d’Orange ou Limonade  

Ou Sirop à l’eau (Un verre de 25cl) 

 

Nos plats sont accompagnés de Frites Maison 

(Menu Enfant : moins de 12 ans) 

 

 

 

 

 

 

MENU DU PETIT 

CHEVALIER  

              12,50  LES PLANCHES, 

SNACKINGS & SALADES 

 LES GAUFRES 

 

  

ENTREES A 9,50 

Salade Frisée de Sot-l’y-laisse, Lard, Croûtons, Beaufort, 

Vinaigrette de Cidre 

 

Velouté de Saison, Granola, Huile Pimentée 

 

Quiche Provinoise, Pomme de Terre, Brie, Lardons, Oignon, 

Herbes, Salade    

 

Salade d’Endives, Dés de Patate Douce, Feta Marinée, 

Noix, Toast au Miel 

           

 

 

    
   

 

 

 

PLATS A 17,90 

 

Poisson du Moment, Potimarron Rôti aux Aromates, Purée 

de Pomme de Terre 

 

Brie Rôti au Miel et aux Herbes, Charcuteries Fines, 

Pommes de Terre Grenaille, Salade, Cornichons 

 

Burger Steak Haché, Bacon, Raclette Fumée, Oignons, 

Cornichons, Sauce Miel / Moutarde, Frites, Salade 

 

Mijoté de Bœuf aux Champignons et aux Oignons, Purée 

de Pomme de Terre 

 

Andouillette de Troyes 5A, Sauce au Brie de Région, Frites 

 

Potimarron Rôti aux Aromates, Poêlée de Champignons, 

Œuf poché, Granola 

 

 

Horaires de service de la Carte : 

Midi : 11h45 à 14h30 (15h00 le week-end) 

Soir: de 19h00 à 22h00 

    

FROMAGE ET 

DESSERTS A 7,50 

 


