
Menu Saint-Sylvestre

A m u s e - B o u c h e
Médaillon de Homard en Tempura,

Espuma de Bisque Parfumée à la Vanille

E n t r é e
Tartelette de Cèpes au Comté et Copeaux de Foie Gras,

Tuile de Seigle

P o i s s o n
Pavé de Turbot Nacré, Huile d'Argan,

Déclinaison de Butternut et Chutney de Coings

G r a n i t é

V i a n d e
Filet d’Oie Grasse Farcie aux Morilles,

Compotée de Pommes et Betteraves aux Éclats de Châtaigne,
Sauce aux Groseilles

F r o m a g e
Duo Briard, Confit de Cerises Noires

D e s s e r t
Gourmandise du Nouvel An

Orange et Badiane

Coupe de Champagne Aux Vieux Remparts 2015
accompagnée de feuilletés

Bourgogne Chablis - Marche du Roi

Bordeaux Graves - Château Rahoul

Eaux Minérales, Café ou Thé
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